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NUOVO CONSIGLIO DIRETTIVO 2023 - 2025

'8 dicembre 2022 si é tenuto

presso la baita alpini “Arnoldo
Cristini” il rinnovo del direttivo
2023 - 2025 buona l'affluenza
all'urna, ottima la giornata del
tesseramento e pranzo sociale
con numerosi alpini e familiari,
152 i presenti, a mia memoria
non ricordo cosi tanta gente
tra cui il nostro presidente
sezionale Luciano Bertagnoli
e il sindaco di Sona Gianluigi
Mazzi. Riconfermato capogruppo
Fausto Mazzi e vice capogruppo
Alessandro Recchia.

Tre i nuovi entrati Andrea
Galassi, Giacomelli Michele e
Olimpio Venturi, gli altri tutti

riconfermati. Gli usciti sono stati
gli alpini Luca Tomelleri, Claudio

mn

Guglielmi, Andrea Falsarolo e
Vacchini Piergiorgio.

Desidero ringraziare i consiglieri
uscenti per tutto quello che
hanno fatto e continueranno a
fare per diffondere I'immagine di
un gruppo Vvivo e vitale legato alle
tradizioni passate ma anche nel
presente, non dimentico quelli
in carica per il grande impegno,
senso del dovere e spirito
alpino che hanno dimostrato in
quest’ultimo triennio.

Questo sara I'anno della ripresa
dopo la pandemia, anche se a
onor del vero non abbiamo mai
staccato.

Il calendario sara fitto, ricco
di manifestazioni sezionali a
cominciare dai vari pellegrinaggi

e dalle adunate di zona. Il
notiziario in collaborazione con
il gruppo micologico da oggi avra
una nuova veste, non sara piu
bimestrale ma mensile, quindi
per questo cerchiamo alpini o
amici in grado di poter scrivere
e portare nuova linfa al gruppo.
Sicuramente un ruolo importante
sara I'ampliamento del museo,
le serate culturali per le quali
il gruppo ha lunga pratica, non
dimentichiamo le alleanze con
altre realta del territorio e che
abbiano il nostro DNA, da qui
scaturiranno sicuramente nuove
idee, non dimentico il coro “Amici
della baita” diventato oramai
anche internazionale.

Sicuramente il 2023 dovra

' Il prossimo numero sara disponibile, presso la Baita di Lugagnano a partire dal 15 Febbraio 2023,
. o sul nostro sito www.analugagnanovr.it. Vi invitiamo a ritirarlo e diffonderlo, grazie. ,



essere I'anno di amalgama con i nostri giovani
per poter continuare e per renderli partecipi delle
nostre attivita. Chiudo con un incoraggiamento,
andiamo avanti sempre in cammino custodendo e
accrescendo il nostro patrimonio di fraternita, di
solidarieta e di servizio verso i piu deboli affinché

rimaniamo una grande famiglia unita, e come ebbe
a dire papa Giovanni Il “amate I'ltalia, la vostra
Patria che pur tra tanti travagli e contrasti € sempre
la vostra terra, ricca di storia, di bellezza, di genio
e di bonta“ questo € il messaggio da portare avanti.
Viva gli alpini. Fausto Mazzi

LUGAGNANO VAL D’ARDA, INAUGURAZIONE BAITA!

N el giorno del nostro 30° anniversario della baita,
anche i nostri amici di Val d’Arda, avevano
in programma un evento molto importante:
inaugurazione della loro nuova sede, la loro baita!l
Purtroppo per motivi di altri eventi comunali
hanno dovuto festeggiare proprio in quella data.
Ecco quindi lI'impossibilita di alcuni nostri soci
essere presenti alla festa, di riflesso loro non hanno
potuto venire da noi. La nostra visita pero era solo
rimandata e dopo accordi il sabato 26 novembre,
noleggiato il pulmino del gruppo di Caselle, di
buon mattino siamo partiti. Alla “spedizione”
hanno partecipato Fausto, Roberto, Giorgio, Aldo,
Alessandro, Olimpio e Michele. Dopo una breve
sosta a Fiorenzuola per un caffé ci siamo fermati
all'enoteca di Castel d’Arquato per degustazioni e
acquisti di Gutturnio, Ortrugo e Barbera dei colli
Piacentini. Finalmente verso mezzogiorno siamo
arrivati in baita dai nostri amici di Lugagnano Val
d’Arda. Dopo i saluti e un ricco aperitivo, visita
esterno e interno della baita tutta costruita in legno,
ci siamo seduti a tavola.

[l Gutturnio non mancava, antipasto di salumi,
sfogliatine e verdure, quindi ravioli di ricotta e
spinaci al burro fuso, tortelli tipici con ripieno di

pane e formaggio parmigiano in brodo, cinghiale
in umido con polenta e patate al forno, qualcuno
senza fare nomi ha mangiato il cappone lesso per
fare il brodo, un buon dolce, caffé e grappe. E stata
una bella giornata vissuta in allegria condivisa
da una amicizia che si protrae dal lontano 2001
in occasione dell’adunata nazionale alpini che si
svolse a Genova dove ci siamo conosciuti. Grazie
paesani di Lugagnano! Roberto Cristini
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DUE NUOVE PAGINE SU QUESTO BIMESTRALE RISERVATE
AL GRUPPO MICOLOGICO E AMBIENTALE DI LUGAGNANO

Su questa pagina, ogni due mesi il Gruppo Micologico e Ambientale Lugagnano, pubblichera
qualsiasi cosa che abbia a che fare con I’Ambiente in genere, con particolare attenzione ai
funghi, alla loro ecologia, alle loro principali caratteristiche utili ai fini della loro determinazione
(nell’'angolo del micologo, un fungo commestibile a confronto con uno velenoso 0 non
commestibile) oltre ad aneddoti, curiosita, storie, escursioni ed altro, raccontate dai Soci.

Come inizio ci sembra opportuno spiegare chi
siamo e pubblicare il nostro programma sociale di
quest’anno 2023, (il programma viene consegnato
a tutti i Soci ed Amici del Gruppo al momento del
tesseramento).

Il Gruppo Micologico e Ambientale Lugagnano, ha
sede presso la Baita Monte Baldo (Sede Sociale del
Gruppo Alpini di Lugagnano) ubicata in Lugagnano
di Sona Verona, in via Caduti del Lavoro n. 4 e venne
costituito nell'ormai lontano 16 Marzo 1993.

| Soci Fondatori furono: Boscaini Renzo, Chiesara
Roberto, e Cristini Roberto, che agivano per conto
proprio e a nome del GRUPPO ALPINI di Lugagnhano,
e i Signori: Mazzi Ferdinando, Gamba Aleardo e
Cristini Bruno, che agivano per proprio conto e a
nome dellASSOCIAZIONE TENNIS LUGAGNANO;
inoltre tra i Fondatori in aggiunta ai precedenti per
costituire 'Assemblea, comparivano anche i Signori:
Chesini Giuseppe, Mazzi Luigi, Mazzi Fausto, Sala
Luigi e Pachera Mario.

Il primo Consiglio Direttivo eletto in quel giorno
dallAssemblea, era costituito dai Consiglieri:
Boscaini Renzo, Sala Luigi, Chiesara Roberto,
Cristini Bruno, Cristini Roberto, Gamba Aleardo,
Mazzi Fausto, Mazzi Ferdinando e Mazzi Luigi,
con durata della carica di tre anni; seduta stante,
il C.D cosi nominato, votava le cariche sociali nei
Consiglieri: Mazzi Ferdinando Presidente, Boscaini
Renzo Vice Presidente, Chiesara Roberto Tesoriere,
Mazzi Luigi Segretario.

Negli anni successivi vi sono state alcune
vicissitudini: la piu grave é stata quella della
prematura perdita del tesoriere Roberto Chiesara;
un'altra invece ha comportato le dimissioni del
Presidente Ferdinando Mazzi per motivi di lavoro;
al loro posto il C.D. eleggeva Tesoriere il Consigliere
Giordano Tommasini, e Presidente il Consigliere
Bruno Cristini; nell'lanno 2022 il Consigliere Mazzi
Ferdinando veniva eletto Presidente, al posto di
Bruno Cristini che aveva dato le dimissioni per
motivi di anzianita.

L'attuale Consiglio Direttivo in Carica fino al
31.12.2024 ¢é cosi composto: Mazzi Ferdinando
Presidente, De Carli Mauro Vice Presidente,
Tommasini Giordano Tesoriere, Cristini Bruno
Segretario; Consiglieri: Albertini Renzo, Baroni

Stefano, Bedon Maurizio, Boschetti Patrizia, Carera
Andrea, Castioni Giuseppe, Compri Luca, Cristini
Roberto, Gamba Aleardo, Grandi Carlo, Guerra
Ennio, Miglioranzi Diego, Mutti Luciano, Pertegato
Alessandro, Recchia Raffaello, Salandini Marco,
Tomelleri Giancarlo .

La tessera Sociale ha la durata di un anno solare; il
numero dei Soci, da oltre vent’anni si & assestato
sulle 65 persone.

Ogni fine d'anno il Consiglio Direttivo redige il
programma per l'anno nuovo, tale documento
elenca cronologicamente quanto viene organizzato
dal C.D. a tema micologico, botanico, ecologico ed
ambientale-naturalistico in genere; le conferenze-
lezioni, salvo casi eccezionali, avvengono in sede
alle ore 21,00, principalmente nelle sere di alcuni
giovedi dei mesi. Nel programma normalmente
vengono inserite due uscite didattiche a tema
micologico: una in giugno sul Monte Baldo (a volte
a causa di siccita viene rimandata a settembre)
e l'altra in Lessinia in ottobre; inoltre il Consiglio
Direttivo organizza (a pagamento) due cene
Sociali: una in giugno a tema “Erbe spontanee ed
aromatiche”, ed una in dicembre in occasione degli
auguri natalizi e della chiusura dell’'anno sociale.
Nella sede sociale & in fase di ultimazione una
nutrita “Mostra Fotografica Permanente dei
Funghi”; c’é anche una fornita biblioteca che i Soci,

previa richiesta, possono consultare.




PROGRAMMA SOCIALE 2023
| pata |  Argomento [  Relatore |

11/01/23 Corso base di micologia P. Cugildi
12/01/23 Corso base di micologia P. Cugildi
18/01/23 Corso base di micologia P. Cugildi
19/01/23 Corso base di micologia P. Cugildi
25/01/23 Corso base di micologia P. Cugildi
09/02/23 Il magico mondo dei Funghi D. Sartori
23/02/23 Generi Amanita e Limacella A. Tacconi
09/03/23 Generi Lepiota e Macrolepiota C. Cingarlini
30/03/23 Gli Antichi rggsr'zieegr(ijrﬁlala montagna GM. Lazzarin
13/04/23 GeneriLtglthcc:)cgab)?i,lIll.;pista € G. Colussi
27/04/23 Genere Hygraphorus,Hygrocybe e A. Tacconi
e e
25/05/23 Soner Plurtus Ompralots c cngarin
e
10/06/23 Pranzo sociale: erbe spontanee
15/06/23 Coner Marsss iopryiu G coussi
. owmew
28/09/23 Funghi congg:&igimg e tossici a D. Sartori
12/10/23 Alberi monumentall e aitr! grandi G. Lazzarin
20-21/10/23 Uscita didattica in Lessinia
Gener o ool Pueus s
09/11/23 Contratti agl:gll'i\:l Ertg : mezzadria A. Quintarelli
30/11/23 Funghi in cucina D. Sartori
14/12/23 Natura: armonia e imperfezione G. Bresadola
16/12/23 Cena chiusura anno sociale
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